Kantine der Behérde fiir Stadtentwicklung und Wohnen / Umwelt, Klima, Energie und Agrarwirtschaft  Offnungszeiten: Bistro Mo-Do. von 06.30 — 09.30 und 10.00 - 14.00 Uhr | Mittagsverpflegung Mo-Do. von 11.30— 13.30 Uhr

MENUPLAN 02.03.-06.03.2026 Bistro Freitag von 06.30 — 09.30 und 10.00 - 13.30 Uhr | Mittagsverpflegung Freitag von 11.30— 13.00 Uhr
(Bi0)
Anderungen vorbehalten. \=*/ DE-OKO-072 Folgende Zutaten benutzen wir ausschlieRlich in Bio-Qualitat: Kartoffeln, M6hren, Rotkohl, WeilRkohl, Gelbe Bete, Rote Bete, Ringel-Bete, Hokkaidokdirbis, Tofu
L = Laktosefrei G = Glutenfrei S = Schwein °= Vegan = Vegetarisch elerl = Klimateller
.Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Taglich
L G Champignoncremesuppe L G Tomatencremesuppe L G pikante Rote Linsensuppe | L G Mohren-Orangensuppe Tagessuppe

“T'E@l o !K@@ o Kima\ o von Bio-l\/léhreno Klein € 1,85
el GroR € 4,30

Warmer Milchreis mit
Kirschsauce und Zimt und

1 Zucker
G € 5,00
. : Gegrillter Ziegenkase
Pasta ,all arrabiata*“ Sojageschnetzeltes . . . -
mit Paprika, in pikant-scharfer = mit frischen Champignons und _ Spinatquiche ) _ an frucht[g mariniertem Salat Gemischter
’ ) e mit Rohkostsalat und Krauterdip von Bio-Rote-Bete und
Tomatensauce mit Wurzelgemuse in Krautersauce ‘ . e Salatteller
2A Oliventopping und Linsensalat auf Bio-Vollkornnudeln B Bio-Hokkaidokurbis ' i
pping Ur i €700 und gerdstetem Krauterbrot mit Dressing
=/ ! ’ @ 100 g = € 1,60
L€7,00 L €7,50 0 I g=€1,
’ €7,50
_ _Porkolt* Vegane Bratwurst Veganes ~_Kohlroulade - T
~_ Kartoffelgratin Gulasch vom Schwein auf Ananaskraut und Soja-Pfannengiros von Bio-Soja in Zwiebelsauce mit urryy:urs:l i
mit Broccoli und Grilltomate mit Zwiebeln und Paprika Stampfkartoffeln mit Djuvecreis und hausgemachten G __mL scha er .
28 geschmort auf Nudeln von Bio-Kartoffeln Pfannengemise Stampfkartoffeln von Bio- MUACE up-sauce
G€7,00 ’Km o 1%} o Kartoffeln und Pommes frites
eller eller L 7
LS€7,90 LG €750 LG €750 S AT GS€7,00
. . Seelachsstreifen in
Balkan.Schnitzel Schwe Seelachsfilet Mediterran® Knusprig gebratenes Kor;(lgsberger K|°p3? Tempurateig auf thailandischem vegane
?Pan_ ; nll‘ 'Zte Vomd C'kwetIn mit Krauterol al:f Gemusebett Hahnchenfleisch " ;ﬁelinsrtal:‘fczel’ - Gemusecurry CljlrrYWUlﬁSH
mit Fommes Irites, una pikanter und Réstkartoffeln auf Pasta mit Broccoli in aizkartotiein pikant-scharf mit Kokosmilch, mit pikanter
3 Paprika-Zwiebelsauce2,7 N Krauterrahm dazu Grilltomate g RYO,n Elo—KaBr_tofILeln 5 Ingwer und Zitronengras auf ~ Gewiirzketchup-sauce?
LS e820 ) €regr00 !@\ oder Reis dazu Bio-Rote Bete Jasmjgreis und Pommes frites
’ ’ €7,90 S€7,50 & LGE750 @
’ L € 9,00
Griel3pudding mit Erdbeersauce Schokopudding mit Panna-Cotta-Creme Rote Grltze mit Vanillesauce
€1 Vanillesauce 1 mit Erdbeersauce .
70 LG€1,70 kleines Dessert
G€1,70 G€1,90 € 1.00
Orangen-Quarkspeise Heidelbeer-Quarkspeise Aprikosen-Quarkspeise4 Kirsch-Quarkspeise ’
G€1,50 G€1,50 G€1,50 G€1,50

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Nitritpdkelsalz 4) mit Antioxidationsmittel 5) mit Geschmacksverstarker 6) geschwarzt 7) mit SGRungsmittel 8) mit Phosphat
Hinweise zu Allergen finden Sie auf unserer Webseite bzw in unserer Mappe die an der Kasse ausliegt

Haben Sie Fragen oder Anregungen - sprechen Sie uns an! Gerne auch unter Rufnummer 040/428405381 oder per Email: Jens.Carstensen@bsw.hamburg.de Webseite: www.kantine-wilhelmsburg.de Pé&chter: Jens Carstensen



mailto:Jens.Carstensen@bsw.hamburg.de
http://www.kantine-wilhelmsburg.de/

