Kantine der Behorde fiur Stadtentwicklung und Wohnen / Umwelt, Klima, Energie und Agrarwirtschaft

M E N U P L A N 1 5 . 0 4 - 1 9 . 0 4 . 2 0 2 4 Offnungszeiten: Bistro Mo-Do. von 06.30 — 09.30 und 11.30 - 14.00 Uhr | Mittagsverpflegung Mo-Do. von 11.30- 13.30 Uhr

Anderungen vorbehalten.

S = Schwein o =Vegan

Bistro Freitag von 06.30 —09.30 und 11.30 - 13.30 Uhr | Mittagsverpflegung Freitag von 11.30— 13.00 Uhr

0 (B10) )
U2 = Klimateller o=/ DE-OKO-072

L = Laktosefrei G = Glutenfrei = Vegetarisch
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Taglich
L G Gemiisecremesuppe L G Blumenkohlcremesuppe L G Erbsensuppe L G Tomatencremesuppe Tagessuppe
R ° [ mit frischer Minze ° [ Klein € 1,70
- ° I'-.A;;'_'?‘| o Grol3 € 3,90

Tiroler Kartoffelpfanne
von Bio-Kartoffeln, Broccoli,
Zucchini, Bio-Mdhren und
1 WeiRkohl mit Kase gratiniert

Pasta
in Spinat-Sauce mit etwas
Knoblauch, belegt mit
gratinierter Tomate
e

G €5,80 €.\5_,8

Erbseneintopf
mit Rauchfleisch, Bio-M6hren,
Porree, Sellerie und Bio-Kartoffeln.

Gebratene Nudeln
mit Asia-Gemduse in pikanter

2A SOjasauc_:Tl,Z,S LGS€4,60
Wi o
L €5,80 Extra Wirstchen
S€1,20
Gebratene Nudeln mit Asia- Fri;ches, g_e_:bratenes QemUse
Gemise und Gefllgelstreifen in (_mlthlo—fl;/I(I)hren) an plkantfe;nl
ikanter Sojasaucel,2,5 Raostkartoffeln von Bio-Kartoffeln
2B P 2 e und Humus
SSlepl L G €6,40
Im Teig
Spiegeleier mit Rahmspinat und  gebackenes MSC Seelachsfilet mit
3 Bio-Kartoffeln verschiedenen Kartoffelsalaten1,7

von Bio-Kartoffeln
G €5,80 [G21
L€7,90

Milchreis mit Kirschsauce
G€1,60

Schokopudding mit Vanillesaucel
G€1,60

Mango-Quarkspeise
G €140

Erdbeer-Quarkspeise
G€1,40

Gratinierter Hirtenkase
,Blrgerlich auf buntem Gemuse und
mit Erbsen + Bio-Mohren und Reis Krauterpasta
= e

€6.90 €6.40

Huhnerfrikassée Chili con Carne2

vom Krautsander Naturrind mit
Chili, Mais, roten Bohnen und Reis

Gemischter Salatteller
mit Dressing

100 g = € 1,50
L G€6,90

: Gemisebolognese
Geschmortes, vegan zubereitetes e o e, e

Se_luerkraut an St_ampfkartoﬁgln VON  7wiebeln und Porree mit Krautern
Bio-Kartoffeln mit Schmorzwiebeln
und Erbsenpuree

Karibisches Gemuseragout
mit Edamamebohnen
in Limetten-Kokossauce auf

Currywurstl,2,4,5,8

und etwas Knoblauch in mit scharfer Gewulrzketchup-

Jasminreis o Tomatensol3e geschmort, auf Bio-  sauce7 und Pommes frites
[1:_’1;1 ° I-‘.i:'_:.l o VoIIkorn_nudeIno L GS€6,40
L G€5,80 L G €580 [e2]
L €5,80
Original

| . ;Hamburger Labskaus'sz Schlemmerfilet von vegane

Schnitzel vom Schwein vom Rind, zubereitet mit Bio- MSC Seelachs _Italiano® Currywurst1
“‘Wiener Art" Kartoffeln, belegt 2 Spiegeleiern mit Tomaten-Zucc’;hini-Kase L

mit Pommes frites, Rohkostsalat und Gewdrzgurke? mit pikanter

Uberbacken auf

. oo Gewdurzketchup-sauce7
Gemusereis mit Tomatensauce

und French-Dressingl :
und Pommes frites

LG€6,90 ‘
mit MSC-Matjesz oder I=1

S €790 L G €6,90 o
Bismarckhering €8,10
+€ 1,60
Rote Gritze4 mit Vanillesaucel Grie3pudding mit Erdbeersauce
G€1,80 €1,60

kleines Dessert

Quarkspeise mit Fruchtsauce €0,90

G€1,40

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Nitritpokelsalz 4) mit Antioxidationsmittel 5) mit Geschmacksverstéarker 6) geschwarzt 7) mit StRungsmittel 8) mit Phosphat

Hinweise zu Allergen finden Sie auf unserer Webseite bzw in unserer Mappe die an der Kasse ausliegt

Haben Sie Fragen oder Anregungen - sprechen Sie uns an! Gerne auch unter Rufnummer 040/428405381 oder per Email: Jens.Carstensen@bsw.hamburg.de

Pachter: Jens Carstensen

Webseite: www.kantine-wilhelmsburg.de



mailto:Jens.Carstensen@bsw.hamburg.de
http://www.kantine-wilhelmsburg.de/

