Kantine der Behérde fiir Stadtentwicklung und Wohnen / Umwelt, Klima, Energie und Agrarwirtschaft  Offnungszeiten: Bistro Mo-Do. von 06.30 — 09.30 und 10.00 - 14.00 Uhr | Mittagsverpflegung Mo-Do. von 11.30— 13.30 Uhr

MENUPLAN 12 01.-16.01.2026

Anderungen vorbehalten.

L = Laktosefrei G = Glutenfrei

.Montag

L G Klrbiscremesuppe
vom Bio-Hokkaidokurbis

Klima
Teller

Gebackener Camembert mit
Rohkostsalat Rostbrot und
1 Johannisbeeren

€7,50

Gelbe Linsen-Kokos-Dahl

mit geschmorter Rote-Bete von

Bio-Rote-Bete dazu
Gemusereis und Chutney

Kima (‘D
L G€7,00

Ofenbauernfrihstiick

2A

zubereitet mit Speck, Zwiebeln,
Bio-Eier und Bio-Kartoffeln dazu

Az Gewdurzgurke und Tunke

LGS€7,50

Y2 Hahnchen gegrillt
gewdurzt mit den Krautern der
Provence, dazu Rostkartoffeln

von Bio-Kartoffeln und
Salatbeilage m|t‘ Bio-Mdohren
!“‘I'SC&

L G€8,90

Karamellpudding7 mit Mandeln
G€1,70

Erdbeer-Quarkspeise
G€1,50

Dienstag

L G Tomatencremesuppe

!Khma

Teller o

Erbseneintopf
mit Rauchfleisch, Bio-Mohren,
Porree, Sellerie und Bio-
Kartoffeln.
LGS€5,40
Extra Wurstchen
S€1,30

Hausgemachte Kasespatzle
mit Schmorzwiebeln

€7,00

Chili sin Carne

von frischen Gemusen mit Chili,

Mais, roten Bohnen und Reis

|2 (‘D
L G € 6,50

Hamburger Pannfisch
mit Bratkartoffeln von Bio-
Kartoffeln und Senfsauce dazu
Salatbeilage

Kiima\
Teller

€9,30

Milchreis mit Kirschsauce
G€1,70

Apfel-Quarkspeise
G€1,50

= Vegetarisch

Bistro Freitag von 06.30 — 09.30 und 10.00 - 13.30 Uhr | Mittagsverpflegung Freitag von 11.30— 13.00 Uhr

7/ DE-OKO-072 Folgende Zutaten benutzen wir ausschlieflich in Bio-Qualitat: Kartoffeln, Mohren, Rotkohl, WeiR3kohl, Gelbe Bete, Rote Bete, Ringel-Bete, Hokkaidokurbis, Tofu

S = Schwein °= Vegan

TE' ef' = Klimateller

Mittwoch

L G Mohren-Ingwersuppe
von Bio-Mohren

Donnerstag Freitag

L G Kartoffel-Lauchsuppe L G Curry-Zucchinisuppe

von BIO Kartoffeln Kim3\

i o S o TeHer‘ o
Teller Teller
Geschmortes, vegan ) )
zubereitetes Bayrisch Kraut Pikanter Heringstopf

~Skandinavisch” mit Zwiebeln,

von Bio-Weiltkohl ) . -
Apfel und Gewdulrzgurken in

an Stampfkartoffeln von Bio-

Kartoffeln mit Schmorzwiebeln Dillrahm 7 auf Bratkartoffeln
und Erbsenpiiree von Bio-Kartoffeln

Kim3\ o [z
Teller G € 7’50
L G€6,50

Kokos-Gemlusecurry

Spinatfritata mit Bio-Mdhren, und

mi Bio- Eier und Bio-Kartoffeln

zubereitet dazu Salat und Dip Edamamebohnen
K im Reisrand 0
Teller T
Teller
€750 L G €6,50

Knusprig gebratenes
Hahnchenfleisch
auf Asia-Gemduse in Sojasauce

Zwei gekochte Bio-Eier in
Senfsauce mit Bio-Kartoffeln

e und Erbsen
und Jasminreis fiima
€790 € 7,00
Original

,Hamburger Labskaus‘s7
vom Krautsander Naturrind,
zubereitet mit Bio-Kartoffeln,

Grunkohl mit gerdsteten
Moorkartoffeln

Im Tei
von Bio-Kartoffeln 9

mit 2 Spiegeleiern und L S€5,60 Asia-Gemiise in siiR-saurer
Gewirzgurke7 mit Sauce auf Jasminreis
S Kasslerrlicken 2,4,8 Yiiim3
L G € 7,50 + € 3 00 Teller
mit MSC-Matjesz oder S Schinkenkochwurst 1,2,4,5,8 L€9,00
Bismarckhering + € 3,00
+€ 1,60
. . . Ricotta-
Rote Gruth?3 n;|t1v7a0nlllesauce Aprikosen-Trifle4
’ €1,90
Aprikosen-Quarkspeise4 Kirsch-Quarkspeise Quarkspeise mit Fruchtsauce
G€1,50 G€1,50 G€1,50

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Nitritpdkelsalz 4) mit Antioxidationsmittel 5) mit Geschmacksverstarker 6) geschwarzt 7) mit SGBungsmittel 8) mit Phosphat

Hinweise zu Allergen finden Sie auf unserer Webseite bzw in unserer Mappe die an der Kasse ausliegt
Haben Sie Fragen oder Anregungen - sprechen Sie uns an! Gerne auch unter Rufnummer 040/428405381 oder per Email: Jens.Carstensen@bsw.hamburg.de

Webseite: www.kantine-wilhelmsburg.de Pachter: Jens Carstensen

gebackene Seelachsstreifen mit

Taglich

Tagessuppe
Klein € 1,85
Grol3 € 4,30

Gemischter
Salatteller
mit Dressing

100 g =€1,60

Currywurst1,2,4,5,8
mit scharfer
Gewlurzketchup-sauce7
und Pommes frites

LGS€7,00

vegane
Currywurst1?
mit pikanter
Gewurzketchup-sauce7
und Pommes frites
LG€7,50

kleines Dessert
€ 1,00


mailto:Jens.Carstensen@bsw.hamburg.de
http://www.kantine-wilhelmsburg.de/

